% osmelhores do ano

Humilde quanto baste mas dedicado dc alma
e coracdo a sua profissio. E assim que pode-
mos considerar o escanc¢do Ricardo Morais.
Asua evidente juventude ndo lhe retiraa con-
flanca. Mas essa seguranca com que executa
o seu trabalho nio o deslumbra nem o impe-
de de querer aprender mais e

evoluir na profissio que escolheu. Ja 0 obser-
VAMOs em varias ocasides no restaurante Boc-
ca, em Lishoa, onde presta os seus servicos de
escancdo. A suaactuacio sempre foiirrepre-
ensivel. logo a comecar no servigo dos vinhos,
com as temperaturas correctas durante toda
arefeicdo. Ele sabe que a atencio ao detalhe.
o foco no servigo do cliente, implica uma
presenca discreta nasala de quem sabe que
o "'sommelier’ nunca deve ser a vedeta da
refeicdo.

Em mais do que uma ocasido pudemos com-
provar a outra qualidade de Ricardo Morais:
a escolha dos vinhos para acompanhar os
pratos da ementa. Com refeicoes que cons-
tavam de varios pratos nio falhou uma har-
monia. E, mais importante, arrisca para
além do deja vu, procura combinacdes sur-
preendentes mas que se revelam eficazes.
Percebe-se que por detras destas sugestdes
estd muito trabalho de casa e uma grande e
continua interac¢do com o chefe. de forma
a perceber os sabores dominantes de cada
prato, as sensacdes que cada ingrediente
evoca. Nio € facil. como sabemos, porque
amoderna cozinha, nio poucas vezes im-
buida de sabores delicados. exige dos vinhos
mais do que um simples acompanhamento.
Este didlogo vivo de sabores e aromas entre
comida e vinho exige intui¢do. algum talen-
to mas também método e organizagio. Mas
Ricardo tem mais qualidades que fazem dele
um escancio de mao cheia: ndo impde nem
forca as suas escolhas, antes trabalha com
o cliente para chegar a uma conclusao que
lhe agrade.

Finalmente. a carta de vinhos do restaurante
Boccea, da qual Ricardo é responsével. é um
modelo a seguir. Desde logo pela quantidade
de vinhos disponiveis, sua

organizacio interna, incluindo uma seleccio
de vinho a copo que é uma das maiores e mais
consistentes de Portugal. Igualmente impor-
tante nos tempos que correm, dispde de ofer-
ta de qualidade em varios patamares de preco.
possibilitando ao cliente a escolha de um bom
vinho sem arruinar a carteira. (AF e JG)



